Tableau des allergénes repas scolaires

. Ceréales contenant du gluten et les produits a base de ces céréales (avoine, blé, épeautre, orge, kamut).
. Crustacés et produits a bas de crustacés,

. (Eufs et produits a base d’ceufs.

. Poissons et produits & base de paissons

. Arachides et produits a base d’arachides.

. Soja et produits a base de soja.

. Lait et produit 4 base de iait.

. Fruits & coque.

. Céteri et produits & base de céleri.

10. Moutarde et produits a base de moutarde.

11. Graines de sésame et produits & base de graines de sésame.
12. Anhydride sulfureux st sulfites.

13. tupin et produits 2 base de fupin.

14, Mollusques et produits 3 base de mollusques,
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients ailergénes a déclaration obligatoire. Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au
cours de |8 préparation du service

Ce document doit &tre fourni avec les repas et affiché pour les consommateurs. Réglement INCO CE 1169/2011 du 25 ocetobre 2011 et décret d'application 2015-
447 du 17 avril 2015

T = Traces d'un ou des allergénes P = Présence d'un ou des allergénes



Tableau des allergénes repas scolaires

1. Céréales contenant du gluten et fes produits 3 base de ces céréales (avoine, bié, épeautre, orge, kamut).
2. Crustacés et produits a bas de crustacés.

3. CRufs et produits A base d'ceufs.

4. Paissons et produits a base de paissons

5. Arachides et produits a base d'arachides.

6. Soja et produits 3 base de soja.

7. Lait et preduit 3 base de lait.

8, Fruits a coque.

9. Céleri et produits & base de céleri.

10. Moutarde et produits 3 base de moutarde.

11. Graines de sésame et produits 2 base de graines de sésame,
12. Anhydride sulfureux et suifites.

13. Lupin et produits 3 base de lupin.

14. Mollusques et produits 2 base de motlusques.
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allargénes a déclaration obligatoire. Des contaminations peuvent potentieflement avoir lieu au
cours de la préparation du service

Ce document doit étre fourni avec les repas et affiché pour les consommateurs. Reglement INCO CE 1165/2011 du 25 occtobre 2011 et décret d'application 2015~
447 du 17 avril 2035

T = Traces d'un ou des allergénes P = Présence d'un cu des allergénes



Tableau des allergénes repas scolaires

- Céréales contenant du giuten et les produits & base de ces céréales (avoine, blé, épeautre, orge, kamut).
. Crustacés et produits 2 bas de crustacés.

. (Eufs et produits a base d'ceufs.

. Poisscns et produits a base de poissons

Arachides et produits & base d'arachides.

Scja et produits a base de soja.

Lait et produit a base de lait,

Fruits a cogue.

Céleri et produits 3 base de céleri,

10. Moutarde et produits 4 base de moutarde,

11, Graines de sésame et produits 3 base de graines de sésame.
12. Anhydride sulfureux et sulfites.

13. Lupin et produits 3 base de lupin.

14. Mollusques et produits 2 base de mollusques,
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes 4 déclaration obligatoire. Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au
cours de la préparation du service

Ce document doit étre fourni avec les repas et affiché pour les consommateurs. Réglement INCG CE 1169/2011 du 25 acctobre 2011 et décrat d'application 2015-
447 du 17 avrii 2015

T =Traces d'un ou des allergénes P = Présence d'un ou des atlergénes



Tableau des allergénes repas scolaires

1. Céréales contenant du gluten et Jes produits & base de ces céréales {avoine, bl¢, épeautre, orge, kamut).
2. Crustacés et produits a bas de crustacés,

3. Eufs et produits 3 base d'oeufs.

4. Poissens et produits & base de poissons

5. Arachides et produits 3 base d'arachides.

6. 50fa et produits a base de soia.

7. Lzit et produit & base de lait.

8. Fruits 4 coquie.

9. Céleri et produits 3 base de céleri.

10. Moutarde et preduits & base de moutarde.

11. Graines de sésame et produits a base de graines de sésame.
12. Anhydride suifureux et sulfites.

13. Lupin et produits 3 base de lupin.

14, Mollusques et produits 4 base de motlusques.
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Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes 3 déclaration obiigatoire. Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au

cours de |z préparation du service

Ce document doit étre fourni avec les repas et affiché pour les consommateurs. Reglement INCO CE 1369/2011 du 25 occtobre 2011 ot décret d'application 2015-

447 du 17 avril 2015
T = Traces d'un ou des zllergénes P = Présence d'un ou des allergénes




