Tableau des allergenes repas scolaires

. Crustaces et produits & bas de crustaces.
. Eufs et prodeits & base d'ceufs,

. Poissons et produits a base de poissons
Arachides et produits 3 base d'arachides.
Soja et produits & base de soja.

Lait et produit 3 base de lait.

Fruits & cogue.

Céleri et produits 3 base de céleri.
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10. Moutarde et produits 3 base de moutarde,

11. Graines de sésame et produits 3 base de graines de sésame,
12_ Anhydride sulfureux et suifites.

13. Eupin £t produits & base de lupin.

14, Mollusques et praduits a base de mollusques.

. Céréales contenant du gluten et les produits & base de ces céréales (avoine, blg, épeautre, orge, kamut},

112} 3 o[ 5[ e[ 71 8] o] 30] 1] 12f 13] 14
Pomelos et sucre N
Couscous merguez douce -
__ Saucisse végétale e
Légurnes couscous et semoule BIQ 1 X X X
Tomme de cadi - X
Créme dessert 4 la vanille X X
Pain X T
5 . Pizzaaufromage X X X
Pavé de merlu i la créme o X T X X
) incé de volaille & 1a creme X X
_Riz aux petits légumes X X
X S
Fruit de saison BIO
Pain X T
Velouté de potiron a la créme X
Pouletrdti X X X
B X S e L e =
___Gratin de brocolis X
.. Croc'laitBIO X
Fruit de saison BIO
Pain X T
X X X
* - -
Fromage frais BIO aux fruits X
Gateau maison ' X X X
Pain X T
X
crique au co X X X
. el - X X
__ Chausséeauxmoines X
Fruit de saison BIO
Pain X T

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utitisant des ingrédients allergénes & déclaration abligataire. Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au

cours de la préparation du service

Ce document doit &tre fourni avec les repas et affiché pour les consoramateurs, Réglement INCO CE £169/2011 du 25 occtobre 2011 et décret d'application 2015-

447 du 17 avril 2015

T = Traces d'un ou des aflergénes P = Présence d'un ou des allergénes




Tableau des allergénes repas scolaires

1. Céréales contenant du ghuten et les produits 3 base de ces céréales (avoine, blg, épeautre, o7ge, kamut).
2. Crustaces et produits a bas de crustacés,

3, (Eufs et produits a base d'ceufs.

4. Poissons et produits 3 base de poissons

5. Arachides et produits a base d'arachides.

6. Soja et produits 3 base de soja.

7. Lait et produit & hase de lait.

8. Fruits A coque.

9. Céleri et produits & base de céleri.

10. Moutarde et produits 3 base de moutarde.

11. Graines de sésame et produits 3 base de graines de sésama.
12. Anhydride suifureux et suifites.

13. Lupin et produits a base de lupin.

14. MoBusques et produits a base de mollusques,
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e Betteraves rouges ) X
... Boulettes d'agneau sauce tomate X X X
____Boulettes végétales saucetomate - | X X T T X
77777777777 Riz BIO X X
Yaourt 2 boire 3 la fraise X
Pomme rouge
Pain X T
___ Concombres en vinaigrette S X
_Picoussels 1 X X X X T

PetitspoisBIO . L
__Rondelé aux fines herbes X
Raisin vert
Pain X T
e TiAFICOtS Deurre en salade X
... Lubes de poisson beurrecitron T X X X T
) Macaronis ) o X X
e Emmental BiO SO X
Banane
Pai X T
rrrrrrrrrrrr Emincé deboeuf saucebrure X X T
I _Falafels o Ix X x [x [ 7
Lentillesdio . L.X X X
S R o < n =
X T
CarottesripéesBlO o X
.. Pavédepoissontexmex T L XX X | 7 T
Sauté devolailletex mex X X T
Purée de patate douce 2 la créme X
.. Mimolette - X
Crange BIO
Pain X T

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes & déclaration obligatoire. Des contaminatians peuvent potentiellement aveir lieu au
cours de la préparation du service

Ce document doit &tre fourni avec les repas et affiché pour les consommateurs, Réglement INCO CE 1169/2011 du 25 occtobre 2011 et décret d’application 2015-
447 du 17 avril 2015

T = Traces d'un ou des ailergénes P = Présence d'un ou des alfergénes




Tableau des allergénes repas scolaires

. Céréales contenant du giuten et les produits a base de ces céréales (avoine, blé, épeautre, orge, kamut).
. Crustacés et produits 3 bas de crustacés.

. CEufs et produits 3 base d'ceufs.

. Poissons et produits a base de poissons

. Arachides et produits a base d'arachides.

. Soja et produits a base de soja.

. Lait et produit 3 base de lait.

. Fruits a cogue.

. Céleri et produits & base de céleri.

16. Moutarde et produits & base de moutarde.

11. Graines de sésame et produits & base de graines de sésame.
12. Anhydride sulfureux et sulfites,

13. Lupin et produits 3 base de upin,

14. Mollusques et produits & base de moliusques.
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1 2] 3[4 s] e[ 7 8] o 1l nf 2 13 1a
Salade iceberg X
Hachis végétal o _ T X X T
____Edam ) X
Fruit de saison BIO
Pain X T
. Nugget's depoulet pané X X
i ' x | T T x1x T T
X
D camembert X
He flottante X X
Pain X T
X X
X
Printaniére de légumes X
////// Yaourt nature BIO o X
Tarte X X X
i X T
) TabouléBlO ... P X X
t de poisson frais X T X T
Carottesvichy X
. OrtolanBl0 X
Fruit de saison
Pain X T
X X
X X
X
Fruit de saison BIO X X
Pain X T

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utifisant des ingrédients allergénes 3 déclaration obligatoire. Des contaminations peuvent potentieliement aveir lieu au
cours de la préparation du service

Ce document doit étre fourni avec les repas et affiché pour les consommateurs. Régiement INCO CE 1169/2011 du 25 occtobre 2011 et décret d'application 2015-
447 du 17 avril 2015

T = Traces d'un ou des allergénes P = Présence d'un ou des allergénes




