Tableau des allergénes repas scolaires

Ceréales contenant du gluten et les produits a base de ces céréales (avoine, blé, épaautre, orge, kamut).
Crustacés et produits & bas de crustacés.

CEufs et produits 4 base d'ceufs.

Poissons et produits a base de poissons

Arachides et produits & base d'arachides.

Soja et produits a base de soja.

Lait et produit 3 base de lait.

Fruits & coque.

Céleri et produits 3 base de céleri.

10. Moutarde et produits & base de moutarde,

11, Graines de sésame et produits & base de graines de sésame.
12. Anhydride suifureux et suifites.

13. tupin et produits & base de lupin.

14. Mollusques et produits 3 base de moflusgues.
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Betteraves BIO X
Brandade de poisson T X X X 7
Hachis parmentier
(purée de pommes de terre} X
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Fruit de saison BIO
Pain X T
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Potage de [égumes
Réti de veau X
Omelette X
Duo de carottes BIO

Gouda BIO
Paris Brest X X
Pain X T
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Concombres & la menthe X
Escalope de volaille au thym X X T X

Gratin de butternut et macaronis X X X
Saint Albray

Flan nappé caramel 810 X X T
Pain X T
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OB FRNE T :
Carottes ripées X
steak végétal X

-

Potatoes
Biche de chévre T
Fruit de saison BIO

Pain X T

07-févr

Dos de colin sauce curry
Sauté de dinde au curry X T X X T
Riz X

Yaourt X

Salade de fruits frais
Pain X T

>

Les recettes sont éfabordes dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes & déclaration obligatoire. Des contaminations pauvent potentieilement avoir lieu au
cours de la préparation du service

Ce document doit étre fourni avec les repas et affiché pour les consommateurs. Réglement INCO CE 1169/2011 du 25 occtobre 2011 et décret d'application 2015-
447 du 17 avril 2015

T = Traces d'un ou des allergénes P = Présence d'un ou des allergénes



Tableau des allergénes repas scolaires

1. Céréales contenant du gluten et les produits & base de ces céréales (avoine, big, épeautre, arge, kamut}.
2. Crustacés ot produits & bas de crustacds,

3. Bufs et produits & base dceufs,

4. Poissons et produits & base de poissons

5. Arachides et produits 3 base d'arachides.

6. 50ia et produits 4 base de soja.

7. Lait et produit & base de lait.

8. Fruits a cogue.

9. Céleri et produits & base de céleri.

10. Moutarde et produits a base de moutarde,

11. Graines de sésame et produits & base de graines de sésame.
12, Anhydride sulfureux et sulfites,

13, Lupin et produits & base de lupin,

14. Meilusgues et produits 3 base de moilusgues.
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Coupelle de paté de volaille X X T T
Couscous végétarien X X X X X

Fruit de saison

Pain X T

11-févr

Chipolatas aux herbes
Saucisse végétale X X
Lentilles X

EE SRS

Galet de {a Loire

Comipote de pomme BIO

Pain X T

R v L Y e :
Pizza au fromage X X X

Filet de poisson meuniére et citron X X X X

Pennes sauce tomate X X X T
Camembert X
Fruit de saison

Pain X T

A3-Févr -
Courgettes ripées X
Wings de poulet tex mex X X

Boulettes végétales X X X

Haricots verts persillés X

Crog'lait BIO

>

Gateau maison X X X T
Pain X T

14-féur

Velouté de légumes X X

(Euf dur sauce mornay X X X

R6ti de boauf

Gratin de chou-fleur X X X

Fruit de saisen BIO
Pain X T

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes 3 déclaration obfigatoire. Des contaminations peuvent potentielfement avoir lieu 3u
cours de la préparation du service

Ce document doit étre fourni avec ies repas et affiché pour les consemmateurs. Réglement INCO CE 1169/7011 du 25 ccctobre 2011 et décrat d'application 2015-
447 du 17 avril 2015

T = Traces d'un ou des allergénes P = Présence d'un ou des allergénes




Tableau des allergénes repas scolaires

1. Céréales contenant du gluten et les produits 3 base de ces céréales (avoine, bls, épeautre, orge, kamut).
2. Crustacés et produits 3 bas de crustacés.

3. (Eufs et produits a base dceufs.

4. Poissons et produits 3 base de poissons

5. Arachides et groduits & base d'arachides.

6. 50ja et produits 3 base de soja,

7. Lait et produit a base de lait.

8. Fruits 3 cogque.

9. Céleri et produits  base de céleri.

10. Moutarde et produits 3 base de moutarde,

11. Graines de sésame et produits & base de graines de sésame.
12, Anhydride sulfureux et sulfites,

13. Lupin et produits & base de lupin,

14. Mollusques et produits & base de mollusques.

1 o] 3] e s[ e[ [ 8 "o 1] =] 13 13 14
ORI y X 73! LR .
Macédoine de légumes x X X
Steak haché de hoouf X X
x
Pamme grenaille X
fromage X
Fruit de saison
Pain X T
AR . :
Endives aux noix X X X X
Filet de poisson au beurre blanc X T X X X
X
Purée de patate douce 3 la créme X X
Carré de l'est X
Compote pomme
Pain X T
BRI L6 V] S :
Carottes ripées X
Gigot d'agreau X X T
X
Poélée de légumes X
Yaourt mixé X
Semoule au caramel X X X X
Pain X T
20-F8vr
Radis beurre X
Eminté de dinde sauce forestidre X X X T
X
Riz aux petits légumes X X
Camembert BIO X
Eclair au chocolat X X X X
Pain X T
L 2 ibéur .
Potage de légumes BIC X X
steak vagétal X X X X
X
épinards et macaronis X X X
Fromage blanc et sucre X
Fruit de saison
Pain X T

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes 3 déclaration obtigatoire. Des contaminations peuvent potentielierent avoir fiey au
cours de fa préparation du service

Ce decument doit &tre fourni avec les repas et affiché pour les consommateurs. Reglement INCO CE 1165/2011 du 25 occtobre 2011 et décret d’application 2015-
447 du 17 avril 2015

T = Traces d'un ou des allergénes P = Présence d'un ou des allergénes



Tableau des allergénes repas scolaires

Ceéréalas contgnant du gluter: et les produits 4 base de ces céréales {avoine, blg, epeautre, orge, kamug),
Crustaces et produits 3 bas de crustacés,

(Eufs et produits & base d’'aeufs,

Poissons et produits & base de peissons

Arachides et produits 3 base d'arachides,

Soja et produits 3 base de soja.

Lait et produit 2 base de lait.

Fruits a coque.
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Céleri et produits 3 base de céleri.

10. Moutarde et produits & base de moutarde.

11. Graines de sésame et produits a base de graines de sésame.
12. Anhygride sulfureux et sulfites.

13. Lupin et produits & base de fupin.

14. Moliusques et produits & base de mollusques.
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Taboulé B1O X X X X
Omelette X X
X
Petits pois carottes X
Yaourt aromatisé X
Fruit de saison
Pain X T
EEer <0 -1 S
Segment de pomelos et sucre
filet de poulet & 1a créme X | X X
X
Poéide 4 légumes X
Tomme de Cadi X
Gateau Basgue X X X
Pain X T
L 26-fdur R .
Celeri rémoulade BIO X T X
galopin de veau au jus X X T
x
Lentilles X X T
Vache qui rit X
Compote de fruit BIO
Pain X T
27-févr.
Batonnet de surimi mayonnaise T X X T X T
Guardiane de beeuf X X
X
Purée de brocolis X
Mimolette X
Fruit de saison
Pain X T
28févr
Velouté de potiron a la créme X X
Filet de poisson & la provencale X T X X T
X
Coquillettes X X X
Yaourt X
Fruit de saison BIO
Pain X T

Les recettes sont dlaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergénes 3 déclaraticn abligatoire. Des contaminations peuvent potentieliement avoir lleu au
cours de la préparation du service

Ce document doit étre fourni avec les repas et affiché pour les consommateurs. Réglement INCO CE 1189/2011 du 25 occtobre 2011 et décret d'application 2015-
447 du 17 avril 2015

T = Traces d'un ou des allergénes P = Présence d'un cu des sllergénes




